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AGRICULTURA FAMILIAR

VOCE SABE QUAIS HORTALIGAS
SAO PRODUZIDAS EM NAVIRAI?

Por Gilberto Kazuhiko Yokoro e Profa. Jaiane
Aparecida Pereira

(https://www.flickr.com/photos/canaldoprodutor/49099421363/in/photostream/)
Segundo dados do IBGE, a alface é a hortalica mais
produzida em Navirai. Em 2017, os dados da producédo
da alface foram:

* 44 produtores;

» 263 toneladas (entre setembro de 2016 e setembro de
2017);

» Cerca de 657,5 mil pés de alface;

* Em média, 1.800 pés de alface por dia.

Confira a diferenca entre a producdo da alface e das
outras hortalicas em Navirai:
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A producéao de hortalicas folhosas, como a alface,
também apresenta uma importante caracteristica:
0s produtores, em geral, fazem parte da
agricultura familiar, que possui carater econdémico
e social, visto que tem papel na absor¢cao de
empregos; na producdo de  alimentos,
principalmente para o autoconsumo; reduz o
éxodo rural; e é fonte de recursos para familias de
menor renda, contribuindo para o desenvolvimento
local.

SAIBA MAIS

. *ciéncia que trata do cultivo de diversos
Horticultura tipos de plantas para suprir as
necessidades de alimentagdo e estética

«classificacdo dentro da horticultura que
se dedica ao cultivo de verduras e
legumes, inclusive hortalicas folhosas

i +plantas de folhas comestiveis que
'}Iolﬁa“gas possuem relevancia nutricional e
olhosas proporcionam um visual colorido

-alface, repolho, couve, racula, espinafre,
almeirdo, agrido, acelga e chicéria

Diante da relevancia da alface e de outras
hortalicas para o0 municipio, sinalizamos a
necessidade de politicas publicas de incentivo a
producdo e comercializagdo dessa e de outras
hortalicas.

Além do poder publico, nés cidadaos também
podemos estimular a economia local e contribuir
com a agricultura familiar comprando produtos
cultivados em Navirai. Vamos refletir?
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Para conhecer a realidade local, entrevistamos 9
produtores do municipio. Vamos conhecer um pouco
mais como essa atividade funciona?

PRODUCAO DA ALFACE

Dos 9 entrevistados, 8 sado considerados agricultores
familiares com a participacdo de até 3 integrantes da
familia na propriedade.

As propriedades pesquisadas situam-se num raio de
até 12 km do centro da cidade e possuem, em meédia,
duas pessoas que trabalham no local.

Os produtores possuem bastante experiéncia no
ramo, em média, 10 anos de atuacdo. Além da
alface, eles também produzem: almeirdo, cebolinha,
salsa, rucula, couve, quiabo, chicéria, nabo, rabanete,
repolho, jil6 e mandioca.

Do total de entrevistados, tem-se um plantio
aproximado de 5.250 mudas por semana.

Dificuldades para a Producéo

Dificuldades climaticas - verdo é mais dificil, calor e
chuva, excesso de chuvas.

Cliente n&o valoriza organico.
Dificuldade de acesso a insumos.
Dificuldades de tratos culturais (Capinagem).

Dificuldade de comercializag&o.

Além de produzir, os agricultores também fazem a
comercializac&o dos produtos.

COMERCIALIZACAO DA ALFACE

Para comercializar a alface, 3 produtores fazem a
venda direta ao consumidor, um em local préprio (na
rua) e os outros dois em feiras de bairro e na feira do
produtor.

Dois produtores fazem a venda direta ao consumidor
no verao, pois visualizam melhores oportunidades de
preco devido a menor producdo nesta estacdo. E
venda para um intermediario no inverno, pois existe
maior produtividade da cultura nesta estacéo.

Os outros 3 produtores vendem 80% da producéo
para intermediarios.

Em relacdo a qualidade, observa-se bastante
preocupacao por  parte dos produtores,
principalmente com as questbes de seguranca do
alimento, entre elas o baixo emprego de produtos
agroquimicos e minima utilizacdo de adubacao
guimica. O resultado disso se apresenta ao
consumidor como produtos de maior qualidade, com
poucas injurias, aspecto saudavel e bem preparados
para a comercializacao.

N&o existe nenhum tipo de conservacao do produto
em equipamentos de resfriamento, levando a
necessidade de colher e comercializar rapidamente.
A formacéao do preco se calibra pelo mercado e pelo
feedback imediato do consumidor.

Considerando as dificuldades de comercializacao, os
produtores citaram a dificuldade em garantir uma
producdo regular, devido a influéncia dos fatores
climaticos na producéo.

Quer saber mais sobre essa pesquisa?

Acesse:
https://periodicos.unipampa.edu.br/index.php/Agropa

mpalarticle/view/103401

(https://www.agoramt.com.br/2017/01/importancia-de-comer-colorido/)

Uma dieta colorida tem grandes chances de ser
saudavel. Fique atento para a escolha dos alimentos e

a montagem do prato!
Acesse mais
boletins

+ NGDI INFORMA

Para mais informagfes, sugestbes de
temas ou duvidas sobre os boletins entre
em contato por um dos NOSsOs canais.

Endereco: Rod. MS 141 KM 02 - Navirai-
MS

Telefone: (67) 3409-3401

E-mail: ngdi.ufms@gmail.com
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